
STORA SÄLLSKAP

VAD KUL ATT NI ÄR SÅ MÅNGA SOM VILL KOMMA TILL OSS!
FÖR STÖRRE GÄNG HAR VI SATT IHOP ETT PAR FÄRDIGA MENYER ATT VÄLJA MELLAN. 

aLLA I SÄLLSKAPET VÄLJER SAMMA MENY, MEN FÖR MENY 1 OCH 2 VÄLJER NI FRITT MELLAN DE OLIKA
ALTERNATIVEN. KOSTRESTRIKTIONER OCH ALLERGIER ANPASSAR VI UTAN PROBLEM. 

BESTÄLLNINGEN SKICKAS IN TILL OSS PÅ MEJL SENAST 2 DAGAR INNAN BOKAT DATUM. då BEHÖVER VI VETA
VILKEN MENY NI VALT, HUR MÅNGA AV VARJE RÄTT NI ÖNSKAR SAMT EVENTUELLA ALLERGIER. önskar NI

INTE ÄTA EN HEL 3-RÄTTERS MENY GÅR DET SJÄLVKLART BRA ATT BESTÄLLA ENSTAKA RÄTTER OCKSÅ. 

VI DUKAR GÄRNA UPP LÅNGBORD I VÅR MYSIGA MATSAL (MAX 16 PERSONER) ELLER SÅ KAN VI 
PLACERA ER LITE MER AVSKILT UPPE PÅ VÅR HYLLA EN TRAPPA UPP. HYLLAN GÅR ÄVEN ATT 

ABONNERA FÖR DIG OCH DITT SÄLLSKAP (MAX 30 PERSONER). 

MENY 1

FÖRRÄTT

TONFISKtartar - pozu - wasabi - 

sesam - koriander 

eller

rå skivad oxe - sardell - 

LÖK - vinägeremulsion - hyvlad

havgus - färska örter -

GRÄSLÖKSOLJA

VARMRÄTT

torskRYGG - VIT SPARRIS - ramslök -

sockerärtor - rädisa - brynt

smörsås - mandelpotatis 

eller

kalvSCHNITZEL - confiterad potatis -

vitlökstomat - mashed peas - café

de paris smör

DESSERT

Rabarber - vit choklad - rött te -

SMuldeg - citronverbena

eller

hårdost - tryffelhonung

570:-/PERSON

MENY 2

FÖRRÄTT

hummerTACO - PRESSAD RÖDKÅL - 

AVOKADO - koriander - jalapeño

eller

rå skivad oxe - sardell - 

LÖK - vinägeremulsion - hyvlad

havgus - färska örter -

GRÄSLÖKSOLJA

VARMRÄTT

torskrygg - VIT SPARRIS - ramslök -

sockerärtor - rädisa - brynt

smörsås - mandelpotatis 

eller

oxfilé - persiljecrème - grön 

sparris - buntlök - vinägersky -

tryffel och parmesanpommes

DESSERT

Rabarber - vit choklad - rött te -

SMuldeg - citronverbena

eller

hårdost - tryffelhonung

620:-/PERSON

SKICKA DIN BOKNINGSFÖRFRÅGAN till INFO@DROTTNINGGATAN35.SE

MENY 3

7 serveringar

FÖRSTA
LÖKRING    tartelett

ANDRA 
TONFISKTARTAR

TREDJE
chèvre

FJÄRDE 
hjärtmusslor “spicy miso” 

FEMTE
KYCKLINGLEVERMOUSSE

SJÄTTE
GNOCChI

SJUNDE 
rABARBER    VIT CHOKLAD

995:-/person
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larger groups
HOW AWESOME THAT SO MANY OF YOU WANT TO COME HANG OUT WITH US! 

FOR BIGGER GROUPS, WE'VE PUT TOGETHER A COUPLE OF SET MENUS TO PICK FROM. EVERYONE IN your
CREW chooses THE SAME MENU, BUT FOR MENU 1 AND 2, YOU CAN CHOOSE WHATEVER YOU WANT. 

we’ll sort OUT ANY DIETARY NEEDS OR ALLERGIES without any problems. 

DROP US AN EMAIL WITH YOUR ORDER AT LEAST 2 DAYS BEFORE YOUR BOOKED DATE. LET US KNOW 
WHICH MENU YOU'RE GOING FOR, HOW MANY OF EACH DISH YOU WANT, AND if there are any ALLERGIES

in your group we need to know about. IF YOU'RE NOT UP FOR A FULL 3-COURSE MEAL, YOU CAN
ORDER SINGLE DISHES TOO, NO SWEAT.

WE'RE HAPPY TO SET UP a long table for you IN OUR COZY DINING ROOM (UP TO 16 PEOPLE), 
OR WE CAN FIND YOU A QUIET SPOT UP ON OUR upstairs shelf. the shelf can also be reserved 

for you and your crew alone (UP TO 30 PEOPLE).

menu 1

starter

tuna tartar - pozu - wasabi - 

sesame - cilantro

eller

raw sliced beef - anchovy - onion -

vinegar emulsion - shaved havgus -

fresh herbs - chive oil 

 
main course

cod - white asparagus - 

wild garlic - sugar snaps - 

radish - browned butter - fingerling

potatoes 

or

veal SCHNITZEL - garlic tomatoes -

mashed peas - confit potatoes - café

de paris butter 

DESSERT

rhubarb - white chocolate - crumble - 

rooibos TEa - lemon verbena

or

cheese - truffle honey

570:-/PERSON

menu 2

starter

lobster taco - pressed cabbage - 

AVOcADO - cilantro - jalapeño

or

raw sliced beef - anchovy - onion -

vinegar emulsion - shaved havgus -

fresh herbs - chive oil 

main course

cod - white asparagus - 

wild garlic - sugar snaps - 

radish - browned butter - 

fingerling potatoes 

or

fillet of beef - parsley cream - 

bunching onions - vinegar gravy -

truffle and parmesan fries  

DESSERT

rhubarb - white chocolate - crumble -

rooibos TEa - lemon verbena

eller

cheese - truffle honey

620:-/PERSON

send your booking request to INFO@DROTTNINGGATAN35.SE

menu 3

7 servings

first
onion ring     tartelett

second
tuna tartar

Third
chèvre

fourth
cockles “spicy miso” 

fifth
chicken liver mousse

Sixth
GNOCChI

seventh
rhubarb    white chocolate
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